
WEISSE SELLERIE-CRÈMESUPPE
Weiße Sellerie-Crèmesuppe mit Räucherlachsscheiben

7,6

RAVIOLI ALLA RICOTTA E SPINACI
Serviert in Salbei-Butter und Tomaten-Con Cassé

– eine feine italienische Spezialität
16,6

GRILLKOTELETTS VOM LAMMRÜCKEN
Mit Knoblauch-Chili-Tomaten, Rosmarinkartoffeln

und glasierten Schalotten
29,5

AUBERGINEN-MILLEFEUILLE
Blätterteig-Millefeuille mit gegrillten Tomatenscheiben und

Mascarpone-Parmesan-Sauce, dazu Beilagensalat
14,9

ZANDERFILET MEDITERRANER ART
In feiner Zitronensauce mit Artischocken, Rucola und

Kirschtomatensalat in frischer Zitronen-Vinaigrette
26,6

LAMMFILET IM FILOTEIG
Zartes Lammfilet und cremiger Feta, knusprig im Filoteig gebacken,

serviert mit frischem Balsamico, Feige und Salatgarnitur
16,3

SOMMERSALAT AURELIA
Mit Honigmelonen-Stückchen, Parmaschinken und

gerösteten Pinienkernen 
14,9

Empfehlungskarte
VIA AURELIAVIA AURELIA

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.

ENTRÉES

À LA CARTE



MONATSANGEBOT

SEETEUFEL PROVENÇALE

MONATSANGEBOT
SEETEUFEL PROVENÇALE

PACCHERI ALLA SALSICCIA Mit würziger Salsiccia, Rosmarin und einem Hauch Chili ..............................................................  16,9

LA PASTA

TAGLIATELLE CON GAMBERI Garnelen in Limetten-Zitronen-Sauce mit Tomaten und Pinienkernen................................  18,9

RIGATONI AL RAGÚ Hausgemachtes Ragù aus Rind und feiner Gemüse-Brunoise ..........................................................................  16,5

FRITTI PICCOLI

PASTA BAMBINI

Kleine Portion Pommes Frites mit Ketchup und Mayonnaise ....................................................................................... 4,5

Mit Tomatensauce oder Butter und Parmesan  ....................................................................................................................... 8,9

LES PETITS

Pommes frites ........ 4,5       Rosmarinkartoffeln ........ 5,5        Marktgemüse ........  5,5        Beilagensalat ........ 4,5

AFFOGATO AL CAFFÈ

CRÈME BRÛLÉE CLASSIQUE Vanillecrème mit knuspriger Karamellkruste  ......................................................................................... 7,9

MOUSSE AU CHOCOLAT Schokoladenmousse mit Mango-Maracuja-Sauce  ........................................................................................ 7,9

2 Kugeln cremiges Pistazieneis mit gehackten Pistazien in heißem Espresso .......................................... 7,9

IL DOLCE

TIRAMISU CLASSICO Zarte Löffelbiskuit mit Mascarpone-Crème  ................................................................................................................. 7,9

À LA CARTE
STEAK FRITES Entrecôte (200g) mit Pommes frites und hausgemachter Trüffelmayonnaise ......................................................  29,5

SAUMON GRILLÉ Lachsfilet vom Grill, Mango-Dijonsenf, auf grünem Spargel mit Babynusskartoffeln .............................. 26,5

GAMBAS AL AGLIO Drei Wildfang Garnelen (40g) vom Grill, in Chili-Knoblauchöl, mit Salat und Kartoffeln ...................  25,5

FILET DE BŒUF Rinderfilet (200g) mit Rosmarinkartoffeln und Kräuterbutter .........................................................................................  32,5

CHÈVRE AU MIEL-TRUFFÉ Ziegenkäse in Mandelkruste mit Trüffelhonig-Vinaigrette auf Rote-Beete-Carpaccio  ...  14,9

TARTE FLAMBÉE RUSTICO Mit getrockneten Tomaten, Sardellenfilets, Kapern und Oliven ........................................................  8,8

TARTE FLAMBÉE PARMIGIANA Mit Parmaschinken, Rucola und geriebenem Parmesan ...........................................................  11,8

CŒURS D’ARTICHAUT GRILLÉS Artischockenherzen vom Grill, mit Kräutermarinade, Rucola und Parmesan ..........  14,5

SALADE NIÇOISE CLASSIQUE Mit Thunfisch, Ei, Tomaten, Oliven, Sardellen ..........................................................................................  13,8

BURRATA DI PUGLIA Auf Tomaten, Basilikumpesto und Rucola .........................................................................................................................  13,8

CONTORNI

Seeteufel-Medaillons im Knuspermantel, begleitet von 
Buttersauce, sautiertem Blattspinat und Babysalzkartoffeln. 

Dazu ein Glas (0,1l) ´Anders Sein´ Riesling.
29,6

Il Menu

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.

ENTRÉES



3,5

2,9

2,5

2,5

3,5

3,9

CAFÉ

0,33 l   |   4,5
Original I Zuckerfrei

0,33 l   |   4,5
Pfirsich I Blaubeere I Wassermelone

0,2 l   |   3,5
Ginger Ale I Ginger Beer I  Bitter Lemon I
Wild Berry I Peach I Pomegranate

0,25 l   |   3,5
Original Orange 

0,33 l   |   4,5
Rhababer I Ingwer Zitrone I Limette Minze

0,33 l   |   4,5
Apfel I Kirsch-Granatapfel

 0,25 l   3,8    |   0,75l    7,9

 0,25 l   3,8    |   0,75l    7,9

SENZA ALCOOL & SPRITZIG

0,33 l   |   4,5

0,1 l   |   3,8

0,3 l   |   2,9
0,5 l  |   4,9

0,3 l   |   2,9
0,5 l   |   4,8

0,5 l   |   4,6

0,5 l   |   4,9

0,5 l   |   4,9

0,5 l   |   4,9

PAULANER BIRRA

SÄFTE & SCHORLEN

3,6   |   4,6

3,6   |   4,6

3,6   |   4,6

3,6   |   4,6

3,6   |   4,6

Säfte 0,2 l  |  Schorlen o,4 l

Bio

Bio

Bio

Il Bar

0,3 l   |   3,3

PROVIANT COLA

ESPRESSO DOPPIO

ESPRESSO MACCHIATO

ESPRESSO

CAFE CREMA

CAPPUCINO 

DOPPIO MACCHIATO 

RICHARD’S SUN EISTEE

SCHWEPPES BITTERGETRÄNKE

ORANGINA LIMONADE 

PROVIANT LIMONADEN

PROVIANT SCHORLEN

VÖSLAUER NATURALE 

VÖSLAUER FRIZZANTE 

PAULANER SPEZI 

CRODINO / SANBITTER

WEISSBIER ALKFR.HELLES ALKFR.

RADLER

HELLES

DUNKLES WEISSBIER

LEICHTES WEISSBIER 

APFEL

JOHANNISBEERE

ORANGE

RHABABER

MARACUJA

WEISSBIER

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.

0,5 l   |   4,9RUSS



0,3 l  |  11,5
COCKTAILSLE SPRITZ

Il Bar

CUBA LIBRE 

WHISKEY COLA

MOSCOW MULE

GIN & TONIC

VODKA SODA/ LEMON

0,3 l  |  10,5
LONGDRINKS

CAMPARI SODA/ORANGE

PROSECCO AUF EIS

PAMPELLE LEMON

WEISSWEINSCHORLE | 6,5

KIR

0,2l  |  8,5
APERITIVI

AMARETTO SOUR

NEGRONI

APEROL SOUR

AMERICANO

NEGRONI SBAGLIATO

PORNSTAR MARTINI

ESPRESSO MARTINI

WHISKEY SOUR

AVERNA

FRANGELICO

BAILEYS

LIMONCELLO

DIGESTIF

PASTIS

PERNOD

RAMAZZOTTI

TEQUILA

HIMBEERGEIST

WALDHIMBEERE

OBSTLER

WILLIAMSBIRNE

2 cl  |  7
BRÄNDE

4 cl  |  5

0,2 l  

Aperol | Prosecco | Soda | Orange       8,5APEROL SPRITZ

Prosecco | Creme Cassis | Limette      8,5KIR SPRITZ

Sarti | Prosecco | Tonic | Grapefruit       8,5AURELIA SPRITZ

WILD BERRY SPRITZ Lillet Rosé | Wild Berry Tonic      8,5

LIMONCELLO SPRITZ Limoncello | Prosecco | Limette      8,5

PÊCHE SPRITZ Martini Fiero | White Peach Tonic      8,5

MARTINI ROSATO Martini Rosato | Prosecco      8,5

MARTINI POMEGRANATE Martini Bianco | Granatapfel      8,5

LILLET BLUEBERRY  Martini Fiero | Red Bull White      9,5

BERRY FLOREALE Martini Floreale alkfr. | Wild Berry Tonic      6,5

VIBRANTE TONIC  Martini Vibrante alkfr. | Tonic Water      6,5

GINGER FLOREALE  Martini Floreale alkfr. | Ginger Beer      6,5

SANS ALCOOL

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.



I Vini
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38,5Martini Prosecco 5,5

Original / Zleicht spritziger italienischer Wein, der zu 100 % aus Prosecco-Trauben
hergestellt wurde. Der Martini Prosecco hat den Duft und Geschmack von weißen
Früchten und einer blumigen Note.

VENETO

46Bouvet Excellence Brut Blanc AOC Crémant de Loire

Im Glas helles Strohgelb. In der Nase kraftvolle Aromen von reifen Apfel und.
Pfirsich. Am Gaumen zeigt der Riesling eine volle, saftige Frucht mit reifen
Aprikosen- und Pfirsichnoten, sowie mineralischen Anklängen.

LOIRE-TAL

46Bouvet Excellence Brut Rosé AOC Crémant de Loire

Feine Frucht mit Anklängen von roten Beeren und einem Hauch Zitrusfrucht,
dezente Vanillebrioche im Hintergrund. Am Gaumen klar und frisch mit satter
Himbeerfrucht, feine Mineralik im Finale.

LOIRE-TAL

SCHAUMWEINE 0,75l0,1l

125Moët & Chandon “Brut Impérial – Pharrell Will iams Edition”
Eine exklusive Designflasche, entstanden in Zusammenarbeit mit Pharrell Williams.
Im Glas zeigt sich der Klassiker von Moët lebendig, elegant und trocken – mit
Aromen von grünem Apfel, Zitrus, Brioche und floralen Noten.

CHAMPAGNE, FRANKREICH

CHAMPAGNER 0,75l

135Moët & Chandon “Rosé Impérial – Pharrell Will iams Edition”
Fruchtig, intensiv und charmant – die Rosé-Edition kombiniert Erdbeeren,
Himbeeren und dezente Pfeffernoten mit der Handschrift von Pharrell Williams im
exklusiven Flaschendesign

CHAMPAGNE, FRANKREICH

I Vini

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.



Pinot Grigio Trentino DOC "Bottega Vinai" |  2023
Mittleres, brillantes Strohgelb; delikater Duft nach gelben Früchten, Zitrus und
floralen Noten; am Gaumen mittlerer Körper, lebendige Säure, gelbe Früchte und
Akazienblüten, harmonischer Abgang mit Länge.

TRENTIN

4,8

Lugana DOC "Wighel" |  2023 5,9

Leuchtendes Strohgelb; intensive Aromen von Pfirsich, Aprikose und Zitrus; 
schmelzige und ausgeprägte Frucht am Gaumen, saftige Säure und gute Länge.

LOMBARDEI

Weißburgunder Riserva Südtirol DOC "Berg” |  2022
Hellgelb mit grünen Reflexen. Feiner Duft nach frischem Apfel und Birne. Am
Gaumen präsentiert er sich mit frischer Säurestruktur und salzig-mineralischem
Abgang.

SÜDTIROL

59

Tariquet Sauvignon Blanc IGP Cotes de Gascogne | 2023 4,8

In der Nase finden sich florale Noten, Zitrusfrüchte und exotische Früchte. 
Am Gaumen eine schöne Mineralik und Frische mit anhaltendem Finale.

CÔTE-DE-GASCOGNE

Gavi del Comune di Gavi DOCG "Villa Broglia" |  2023
Strahlendes, helles Strohgelb, duftige typische Nase von weißen und gelben 
Früchten wie Apfel, Birne und Aprikose, auch florale Aromen von 
Jasmin und Maiglöckchen, am Gaumen belebende Säure.

PIEMONT

47

"Donnaluce" Bianco Lazio IGP | 2023
Intensives Gelb, deutliches Aroma nach tropischen Früchten und Blüten, 
am Gaumen kraftvoll und ausgeglichen mit intensivem Nachhall.

LATIUM

49

Vermentino di Sardegna DOC "Prendas” |  2023
Strohgelb. In der Nase florale Noten. Am Gaumen harmonische Säure, Aromen von
gelben Früchten, weißen Blüten und einer Mineralität. Im Abgang langanhaltend mit
einer feinen Bittermandel-Aromatik.

SARDINIEN

39

WEISSWEINE 0,75l0,1l

I Vini

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.



Emrich-Schönleber Grauburgunder |  2023
Ein Grauburgunder mit einer wunderbaren feinen Nase, zarten Anklängen von 
roter Frucht, ein wenig säuerlicher Apfel und Gartenkräutern und ganz wenig
Brioche. Ein sehr gradliniger Wein, schlank, mineralisch mit einem tollen Finish.

NAHE

66

Künstler Riesling "Faß 111" |  2023
Im Glas helles Strohgelb. In der Nase kraftvolle Aromen von reifen Apfel und
Pfirsich. Am Gaumen zeigt der Riesling eine volle, saftige Frucht mit reifen
Aprikosen- und Pfirsichnoten, sowie mineralischen Anklängen. 

RHEINGAU

47

“Henri Bourgeois" AOC Sancerre Blanc | 2023
Kräftiges Strohgelb, frisch und kraftvoll am Gaumen mit Noten, die an Limette, 
Apfel und Feuerstein erinnern. Ein schönes Spiel von Frucht und Mineralik.

LOIRE-TAL

69

Charly Nicolle "Per Aspera" AOP Chablis |  2023
Im Glas klares, brillantes Goldgelb mit leicht grünlichen Reflexen. In der Nase
sommerlich-floraler Duft mit Aromen von gelben Früchten. Am Gaumen
mineralisch-salzig mit Anklängen von Pfirsich, Birne und angenehmer Säure.

BURGUND

59

A. de Joyeuse "La Butinière" Chardonnay AOP Limoux | 2023
Aromen von getrockneten Aprikosen, weißem Pfirsich und Grapefruit. Am Gaumen
entwickelt sich eine elegante Mineralik mit Noten von Honig und Vanille.

LANGUEDOC-ROUSSILLON

49

WEISSWEINE 0,75l0,1l

I Vini

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.



Primitivo di Manduria DOC "Luce del Sole" |  2022
Kräftiges Rubinrot, ausgeprägter Duft von vollreifen Früchten und feinen
Würznoten. Am Gaumen druckvoll, sehr gut eingebundene Säure und weiche
Gerbstoffe, fruchtbetontes Finish.

APULIEN

4,3

Chianti Coll i  Senesi DOCG "Al Canapo" |  2022 4,9

Rubinrot mit violettem Schimmer; intensiv fruchtiges, elegantes Bukett nach
Sauerkirsche und Preiselbeeren; im Abgang wiederum fruchtig.

TOSKANA

Barolo DOCG "Oddero" |  2019
Brillantes, sattes Rubin-Granat, in der Nase ätherischer Duft von Unterholz, Trüffeln
und Lakritze, Waldbeerenfrucht und Trockenblumen, am Gaumen mollig mit viel
Frucht, sehr gut eingebundene Säure.

PIEMONT

149

A. de Joyeuse Cabernet Sauvignon "Original" |  2023 4,4

Tief rot mit violetten Anklängen. Die Nase ist elegant, es dominieren die Aromen
roter Beeren. Am Gaumen reife rote und schwarze Waldfrüchte.

ANGUEDOC-ROUSSILLON

Aglianico Campi Taurasini DOC "Eremo San Quirico"| 2019
Kräftiges, tiefes Rubinrot. In der Nase Aromen von reifen roten Früchten wie
Brombeere, Erdbeere, Kirsche sowie Würznoten; dezente Röstaromatik. Am Gaumen
weich, samtig und konzentriert mit langem Abgang.

KAMPANIEN

68

Pinot Nero Riserva Südtirol DOC "St.  Daniel" |  2021
Mitteltiefe rubinrote Farbe. Duft nach roten Beeren und Sauerkirsche. Am Gaumen
runder, saftiger Geschmack mit feinen, weichen Gerbstoffen und Gewürzen.

SÜDTIROL

69

"Li Fil itt i "  Primitivo di Manduria DOP Riserva | 2020
Tiefes Rot, in der Nase Aromen von Pflaume, schwarze Johannisbeere, Schokolade,
Kaffee, Kakao. Am Gaumen gut strukturierte Tannine, gut eingebundene Säure, mit
langanhaltendem Finish.

APULIEN

49

ROTWEINE 0,75l0,1l

I Vini

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.



Usseglio "Première Pierre" AOC Châteauneuf-du-Pape | 2021
Noten von Kirschen, Lakritze und Cassis kombiniert mit einer provenzalischen Kräuteraromatik.
Raffiniert und druckvoll am Gaumen mit Aromen von roten Beerenfrüchten.
R

RÔNE-TAL

125

Chateau Noaillac Cru Bourgeois Supérieur AOP Médoc | 2020
Violett-rote Farbe. Er hat ein intensives, rauchiges Bouquet, Cassis, Trüffel, dunkle
Kirsche. Im Mund Cassis, schwarze Johannisbeeren, Mokka, salzig-süße Mineralik.

BORDEAUX

67

Marrenon Grand Marrenon AOC Luberon | 2022
intensiver Duft nach Himbeeren, Heidelbeeren und Süßholz. Am Gaumen finden sich
die roten Beeren wieder. Gut strukturiert, weich und harmonisch

RHÔNE-TAL

49

ROSÉWEINE

Pigoudet Château Pigoudet L'Oratoire Rosé AOP Aix |  2023
Helle Lachsfarbe mit einem Hauch von orangenen und grapefruitfarbigen Reflexen.
Aromen von Grapefruit, Pfirsich, Kumquat und Limetten. Sehr runder, fruchtiger
Geschmack.

PROVENCE

49

Chiaretto di Bardolino DOC Classico "Corte Olivi" |  2023
Helles Rubinrot, frischer blumiger Duft nach Kirschblüten und Himbeeren. 
Im Geschmack trocken, mit Aromen von Kirschen, leichten Tanninen und milder
Säure.
R

VENETIEN

4,4

Anders Sein Rosè | 2021
In der Nase entfalten sich feine Noten von Erdbeeren, Himbeeren und einem Hauch
roter Johannisbeere, die am Gaumen von einer zarten Würze und lebendiger Säure
begleitet werden.
R

RHEINHESSEN

4,9

ROTWEINE 0,75l0,1l

I Vini

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen wendet euch gerne an unser Team.



V I A  A U R E L I A  I S T  E I N E  R E I S E  Z W I S C H E N  I T A L I E N
U N D  F R A N K R E I C H .  S I N N L I C H ,  S A I S O N A L ,

H A N D G E M A C H T .

I N  U N S E R E R  K Ü C H E  T R E F F E N  S I C H  O L I V E N H A I N
U N D  L A V E N D E L ,  R I V I E R A  U N D  P R O V E N C E .  

A U F  D E M  T E L L E R  U N D  I M  G L A S .

C ’ E S T  L A  D O L C E  V I E .

AureliaiaV
APERITIVO  BAR  |  RESTAURANT  |  TERRAZZA
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